Ibizabouff Oudejaar- Noche Vieja

Met oudejaar zetten wij ons beste beentje voor en willen we jullie graag de keuze geven: Lekker
en sfeervol in ons restaurant komen genieten van ons sharing menu of gezellig thuis genieten
van onze selectie afhaalgerechtjes.

Menu de Noche Vieja - Sylvester sharing menu

Coupe ‘Solo Vida by Tomorrowland’ met amuse
Glas Solo Vida, een top brut nature reserve met hapje

Jamon lberico Bellota 5 Jotas, Manchego con trufa, Tostada con Tomate
100% lberico Bellota ham ‘5 Jotas’, manchegokaas met truffel en tostada met tomatenpulp

Duo de Croquetas Artesanas
Duo van wild-en manchego-truffelkroketjes met mosterdmayonaise

Gamba Gigante
Reuzegamba met huisgemaakte kruidenboter met limoen, geglaceerde sjalot, Parmezaan

Pincho de Rubbia Gallega
Brochette van Rubbia Gallega (gerijpte Spaanse Entrecote) met chimmichurri

Rollo de Primavera con Asparragos verdes, patatas bravas
Bijgerechtjes: Spring roll met gegrilde groene asperges, brie, thijm en honing, patatas Bravas

Brownie de Ano Neuvo
Chocolade, caramel fudge brownie, rode vruchten gemarineerd in Licor 43, Oreo crunch
Oreo-ijs

Degenen die samen met ons willen aftellen naar het nieuwe jaar, bieden we een glaasje Solo
Vida van het huis aan om middernacht!

Prijs: 85,00 euro per persoon, inclusief aperitief
(bubbels kunnen door een alcoholvrije mocktail worden vervangen voor de Bob)
Wijnen (wit en rood) en waters tijdens het diner en koffie: 35, 00 euro per persoon

Aankomst: tussen 18h30 en 19h00, aanvang diner ten laatste 19h30
Reservatie: 011/963435 of info@ibizabouff.be

Wij vragen om het bedrag van 85 euro per persoon op voorhand te storten. Uw reservatie is pas
definitief na ontvangst van uw betaling




Oudejaar - Afhaalgerechten

Geniet u liever thuis met familie en/of vrienden? Dan zijn onze afhaalgerechten de ideale
formule om gezellig te tafelen en te sharen, zonder veel tijd in de keuken te verliezen.

Alle gerechtjes zijn gemakkelijk thuis af te bakken of op te warmen, zonder verlies van smaak of

kwaliteit.
U kan naar hartenlust zelf aantallen en gerechtjes combineren.

FRIO (koud)
Plato Mixto ‘lIberico’ € 24,50
Mix van Spaanse Iberico charcuterie, 100% Iberico Bellota kwaliteit en Manchego
Jamon lberico Bellota ‘5 Jotas’ € 31,50
De ‘Rolls Royce van de Jamon: 100% lberico Bellota (100gr)
Tabla de queso € 15,50

Assortiment van 3 Spaanse kwaliteitskazen, met pan de hijo en noten

Pan con tomate y aioli con trufa € 8,50
Brood met tomatenpulp en huisgemaakte truffelaioli

CALIENTE (warm)

Albondigas caseras de pollo € 9,50
Kippegehaktballetjes met pittige tomaten-paprika saus (3st.)

Croquetas Artesanas ‘Tradicionales’ € 10,50
Onze traditionele mix van kroketjes (Ibericoham, chorizo, jalapano-kaas, 5 stuks)
met zachte paprika aioli

Croquetas Artesanas ‘Especiales ‘ € 13,50
Feestelijke artisanale kroketjes (mix van Kaas-truffel en wild, 5 stuks) met
graanmosterdmayo

LET OP: De kroketjes dienen in een traditionele friteuse te worden gebakken (niet in oven of airfryer)
Pinchos de pollo con sweet chili € 11,90
Kipbrochetjes met honing-chilimarinade (2st.)

Costillas de cerdo Iberico marinadas € 15,50
Gemarineerde lberico ribbetjes

Gambas Gigantes € 27,00

Reuze gamba’s met huisgemaakte kruidenboter met limoen, geglaceerde sjalot,
Verse kruiden, Parmezaan (2st.)



Pincho de Rubbia Gallega € 27,00

Brochette van Rubbia Gallega (gerijpte Spaanse Entrecote) met chimmichurri

Patatas Bravas € 8,50

Aardappelblokjes met huisgemaakte lichtpikante salsa brava en paprika-aioli

Rollo de Primavera con Asparragos € 9,50

Spring roll met groene asperges, brie, thijm en honing

Pimientos del Padron € 8,50

Milde pepertjes, gebakken op de plancha, afgewerkt met olijfolie en zeezout
DESSERT EN DIGESTIVE

Brownie de Ano nuevo € 10,50
Chocolade, caramel fudge brownie, rode vruchten gemarineerd in Licor 43,
bolletje oreo-ijs

Fles Hierbas Ibicencas € 24,90
Onze eigen artisanale likeur op basis van 17 kruiden en infusies, de ideale afsluiter!

Bestellen en afhalen

U kan bestellen voor Eindejaar t.e.m. 28/12,18 uur.

U kan de lijst met gerechtjes ook raadplegen op onze website:www.ibizabouff.be
Om praktische redenen graag bestellingen zo veel mogelijk via mail doorgeven:
info@ibizabouff.be.

Wij bevestigen de bestelling en delen de nodige betaalinstructies mee

AFHAALMOMENTEN:
31/12: tussen 15h00 en 16h00

Van 24/12 tem 26/12 nemen we even rust om zelf tijd in familiekring door te brengen. Wij bieden op 24/12

dus ook geen afhaal aan.
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Cadeau idee!

Op zoek naar een leuk en origineel geschenk dat een stukje Ibiza uitstraalt?

Cadeaubon

Wil je iemand laten kennismaken met onze Ibizasfeer en keuken? Dan is een cadeaubon

zeker een goed idee. De waarde bepaal je helemaal zelf. Je kan een papieren bon in het restaurant
afhalen of als je er niet geraakt, sturen wij een digitale bon.

Ibizabox vanaf € 70,00*

Ga je liever voor de totaalervaring? Geef dan onze Ibizabox cadeau:
Een fles Hierbas Ibicencas, ‘Sal de Ibiza’ ,Fleur de Sel uit Ibiza (keramisch potje met lepel of molen) en een
cadeaubon om te komen smullen vanaf € 35,00*

*een bon voor een hoger bedrag kan uiteraard ook, mits bijbetalen
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Wij wensen jullie alvast een zalige kerst en schitterend eindejaar!
Wendy, Daniel en het Ibizabouff team




